Dyniowa wojna

Wedrowatam miedzy potkami w supermarkecie, filozoficznie zamy$lona nad mnogoscia dyn,
ktore lezaty na potce. Byto ich kilka rodzajow — a ja mialam w planach zupe krem z dyni.
Zaprositam tesciowg na ten sezonowy smakotyk. Nie zebym patata wielka do niej mitoscia, ale
poniewaz stwierdzita kiedys, ze kiepsko gotuje — a zupe dyniowg robitam najlepsza na §wiecie
— postanowitam pokaza¢ zotzie, ze mnie nie docenia. Ogladatam wiec dynie, kombinujgc: jesli
wezme hokkaido, zupa bedzie
stodkawa;  jesli  zwykla,
bedzie wpada¢ w lekko
kwasnawy posmak. Ja wolg
zwykla, ale teSciowa pewnie
wolalaby te stodsza — padio
wiec na hokkaido. Niech ma!
Wybratam taka niecate 3 kilo,
w sam raz na zup¢ dla naszej
czworki (bo 1 tes¢ pewnie
wpadnie). Nagle zza plecow
dobiega mnie znajomy glos.

- Cze$¢, Agatal Co tak
utkwita§ w  warzywach?
Chodzmy pooglada¢ jakie$
kosmetyki —to Ula, moja stara
przyjaciotka, uzalezniona od zakupéw i latania po sklepach. Potrafi spedzi¢ w jednym dziale
dwie i p6t godziny —nawet, jesli to dziat z widczka 1 pinezkami.

- O, cze$¢ Ula. Nie, nigdzie nie ide¢. Tylko jeszcze imbir §wiezy kupi¢ i lece do domu, bo zupe
dyniowg bedg tesciowej prezentowaé — odrzektam.

- Imbir? Jaki imbir? Po co ci imbir do zupy dyniowej? — zdziwita si¢ Ula.

- Jak to, po co? Nie wygtupiaj si¢. Bez imbiru zupa dyniowa si¢ nie liczy. Reszt¢ juz mam:
matg cebule, bialy pieprz, mleko koksowe, pestki dyni... - zaczetam wyliczac.

- Na gltowe upadtas? Do zupy dyniowej nie trzeba nic z tych rzeczy! — zawotata Ula.

- A czego, twoim zdaniem, potrzeba? — spytatam podchwytliwie, bo wiedziatam, ze Ula zaraz
si¢ kulinarnie skompromituje.

- No, trzeba mie¢ dynig, ze dwa ziemniaki, ktore zrobig konsystencjg, a do przeprawienia curry
i papryczke, taka ostra. Acha, jeszcze moze zabek czosnku — wyrecytowata Ula.

- Lalka, ty wyliczasz sktadniki na jaki§ dziwny gulasz — rzektam z wyzszo$cig. — Do zupy
dyniowej zadnej z tych rzeczy si¢ nie daje!

- Widze, ze kompletnie nie masz pojecia, jak si¢ robi dyniowg — zachneta si¢ Ula. — Chodz,
zadzwonimy do Aski, ona jest §wietna w gotowaniu. Ona ci powie!




ZadzwonilySmy wigc. Aska akurat co$ gotowata, ale jak ustyszata, ze trzeba ustali¢, ktory
przepis lepszy, odtozyta wszystko i powiedziata ,,mowcie!”. Kazda z nas strescita wigc swoj
sposob na zupe.

- Obie jestescie w btedzie — zawyrokowata Aska. — Do prawdziwej zupy krem z dyni trzeba
troche $Swiezo starej gatki muszkatotowej 1 nieco klarowanego masta, to wszystko. Na masle
trzeba po prostu dyni¢ najpierw podsmazy¢, zanim si¢ jg zmiksuje i gatkg dosmaczy. No, mozna
dodac¢ troszke $mietanki, ale tylko dla dekoracji, po wierzchu.

Wygladato na to, ze jedyne, co do czego zgadzatySmy si¢ wszystkie trzy, to prazone pestki
dyni, ktérymi mozna zupe fikus$nie posypaé¢. Poza tym kazda hotdowata innemu przepisowi.
Witedy wpadiam na pomyst: zrobimy dyniowy pojedynek! Spotkamy si¢ nazajutrz, po poludniu
—moze by¢ umnie — 1 kazda z nas
przedstawi sw@j przepis na
zywym przykladzie: zaprezentuje
gotowa zupe. Wtedy, smakujac
zupy wedtug réznych przepisow,
zawyrokujemy, ktora z nas
dostanie Ztota Chochle
zZwyciestwa.

Tak wiasnie zrobity$my:
nastgpnego popotudnia, tuz po
siedemnastej, zadzwonity dwa
dzwonki do drzwi. Najpierw
Aska z garnuszkiem swojej zupy,
pig¢ minut poézniej Ula z
plastykowym naczynkiem ze
szczelng pokrywka. Ja juz
czekatam ze swoim dzietem. Podgrzatysmy wszystkie zupy, ustawilySmy na stole, zaczeltySmy
kosztowac i... kiszka, bo kazda za najlepsza uznala wtasna. Wtedy Ula zaproponowata: a moze
niech twoj chtop skosztuje. W sumie racja: sedzig powinien by¢ kto$ postronny! Zawotalam
wiec meza.

- Chodz, kochanie, bedziesz s¢dzia — powiedzialam. — Dam ci teraz do sprobowania trzy probki
zupy dyniowej, a ty wybierzesz najsmaczniejszg.

Maz zgodzit si¢ chetnie, bo lubi pojesé. A jeszcze bardziej lubi by¢ wazny. Po tyzce pierwszej
zupy min¢ miat nieprzenikniona. Po tyzce drugiej zupy podobnie. Po tyzce trzeciej tez!

- | jak, i jak? — dopytywaly$my wszystkie trzy. — Ktora najlepsza?
Spojrzat na nas wtedy, wyraznie zirytowany i powiedzial:

- Nie wiem, 0 co wam chodzi. To jaki$ kolejny, babski zarcik, niezrozumiaty dla facetow?
Przeciez datyscie mi sprobowac trzy razy TE SAMA zupe!




A my? Najpierw nas zamurowato. Potem spojrzalySmy po sobie i wybuchly§my $miechem. A
nastepnie zjadltySmy wszystkie trzy zupy i1 kazdg z apetytem.

Zupa krem z dyni po mojemul...

...ale tez troche po Askowemu i Ulowemu, bo dobre pomysty warto podtapywac. Trzeba mie¢:
- 2—3 kg dyni

- kawatek Swiezego ktacza imbiru (0k. 3 cm)

- malg cebulg

- troche sklarowanego masta

- puszka mleczka kokosowego

- przyprawy: ja uzywam biatego pieprzu, szczypty soli (ale jesli kto§ woli na stodko, sol nie
jest konieczna), czasem odrobine curry; dla milo$nikdw ostrzejszego jedzenia troch¢ ostrej

papryczki.

Wydrazona, obrang i pozbawiong pestek dyni¢ kroje w gruba kostke. Na niewielkiej iloSci
sklarowanego masta trzeba zeszkli¢ bardzo drobno posiekang cebulke, potem dorzucam
dyniowe kostki. Kiedy zmigkna i nabiora rumiencoéw przektadam zawarto$¢ patelni do garnka,
podlewam mlekiem kokosowym, gotuje do migkkosci (zwykle wystarczy ok 10 minut) i
miksuje blenderem na gladka mas¢. Dodaje kawatek imbiru, starty na matych oczkach, biaty
pieprz, curry. Ilo$¢ przypraw trzeba sobie dobra¢ do smaku, ja akurat lubi¢ zupe w wersji
tagodniejszej. Jesli gotujemy zwykla dyni¢ moze si¢ okaza¢, ze zupie dobrze zrobi szczypta
brazowego cukru. Zupe juz w talerzach, przed podaniem, posypuj¢ prazonymi ziarenkami dyni.
| jest pychal
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